





NOTRE HISTOIRE
NOS ENGAGEMENTS
NOTRE SERVICE GREENOLOGY

NOS PRINCIPALES GAMMES

NOS PRODUITS

NOS INGREDIENTS ET ACCOMPAGNEMENTS
NOTRE SOLUTION PRETE A
CONSOMMER/RECHAUFFER

MERCURIALE

19
22
26
48

o4



Bonducll

UNE
ENTREPRISE
FAMILIALE .

depuis 7 générations
Une histoire commencée en 1853

| ouis Lesaffre et Louis Bonduelle
créateurs de l'entreprise




La raison d'étre du groupe Bonduelle

ké
INSPIRER LA TRANSITION

VERS LALIMENTATION VEGETALE
POUR CONTRIBUER AU BIEN-ETRE
DE CHOMME ET A LA PRESERVATION

DE LA PLANETE y,



B(;t(cjuelle'

Nous nous engageons a etre tous les jours
a vos cotés pour mettre plus de végétal
dans vos menus sans compromis sur le

gout et le plaisir. La solution ?

La combinaison magique des légumes
secs, des céréales et des légumes.

Nous vous proposerons de nouvelles
solutions pour mettre les aliments dorigine
vegétale au ceeur de votre offre.

Tous ensemble, ayons un impact positif !

VERS
UNE AGRICULTURE
REGENERATRICE

Nous travaillons main dans la main
avec nos producteurs partenaires pour
mener la transition vers une agriculture
régénératrice en adoptant des
pratiques vertueuses qui améliorent la
vie et |a fertilité des sols, développent
la biodiversité et luttent contre le
changement climatique.







J'AI ENVIE D'INTEGRER PLUS

DE VEGETAL DANS MES RECETTES
DE SNACKING, MAIS J'Al BESOIN

D'ETRE ACCOMPAGNE.

Un beau challenge a reveler,
et que Bonduelle Food Service releve avec vous! !

Aujourd’hui, pour satisfaire
des convives sensibles a de nouveaux go(ts, a de nouvelles
préoccupations et pour booster votre activité.

Alors qu'attendez-vous pour revisiter votre snacking en mode végétal ?
En créant c'est toute I'expertise de

au service d'une restauration rapide a la signature végétale.

Grace a une offre adaptée

a la cuisine d'assemblage

et a notre service d'accompagnement
complet,

pour des recettes
savoureuses et un business
en croissance !


https://drive.google.com/open?id=1dOG8GHH-1ArR8FRtRjv6KrG7sOOPWDpw&usp=drive_copy
https://drive.google.com/open?id=1dOG8GHH-1ArR8FRtRjv6KrG7sOOPWDpw&usp=drive_copy
https://drive.google.com/open?id=1dOG8GHH-1ArR8FRtRjv6KrG7sOOPWDpw&usp=drive_copy

JAI ENVIE D'UN PLAT
VEGETAL GOURMAND
DANS MON MENU

2.8
w0 / 0ﬁlj

LA MANIERE) Y Le service pour vous aider a cuisiner
£R AU VEGETAL _ 1, facilement du végétal 100 % gourmand
DE PASS , g g




MATIERES
GRASSES

OUI, LE VEGETAL

PERMET DE BIEN
ATEs,.  SENOURRIR !

£ Cereales

LES BONS APPORTS NUTRITIONNELS POUR UNE BONNE SATIETE

Il est reconnu pour son apport
en fraicheur et en saveur. Il peut aussi I'étre
pour combler la satiété, grace a I'ajout
de légumineuses, par exemple, qui sont
d’excellentes protéines végétales.
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LA REPONSE A LA TENDANCE,
AU MARCHE ET A VOS BESOINS !

Le snacking fait désormais partie des habitudes de tous : 7 Francais sur 2 mange
regulierement a l'extérieur, avec des usages variés — plaisir, débrouille, utilitaire ou
occasionnel. Dans un contexte ou 72 % des consommateurs se tournent vers un
mode de vie flexitarien, le snacking végétal s'impose naturellement et devient un
format incontournable.

Snacking by Greenology est votre allié : des solutions végétales gourmandes,
pratiques et inspirantes pour répondre a ces nouveaux modes de consommation

Source : Ipsos pour Bonduelle — U&A flexi- 2023



DU SNACKING
SOUS TOUTES SES FORMES !

Aujourd’hui 31% des consommateurs choisissent
des alternatives a base de végétal pour leurs gouts
et leurs textures variées.

Kebab aux oignons rotis et pleurotes |
Jérome Leniaud -
Le panini Le burger

-V S 2

La baguette tradi



Burger forestier (galette potiron)
Jérébme Leniaud

LE BURGER, TOUJOURS L’'EMBLEMATIQUE
DE LA RESTAURATION RAPIDE

UN BURGER SANS VIANDE, EST-CE ENCORE
UN BURGER ?

Oui, et c’est complétement tendance !

Par exemple (a gauche) : le burger avec au centre une galette a
base de légumes, de légumineuses, enveloppé d'une chapelure
croustillante, accompagné d'une garniture de Champignons de
Paris émincés. L'ajout d'une garniture végétale pour marquer
la saison apporte une touche de fraicheur et de couleur pour
un contraste gustatif et visuel !

LE BURGER EST TOUJOURS EN
CROISSANCE, +7% EN 1 AN

(Etude Circana - $S125/24)
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QUELLES TENDANGES
POUR LES SALADES ?

Une salade réussie, c’est avant tout une salade pleine de
fraicheur, copieuse et harmonieuse, un savant mélange de
textures.

Multi-formes, elle n’en finit pas de nous surprendre ! Aujourd’hui, poké bow!
et buddha bowl! sont les 2 incontournables qui laissent place a la créativité !

BON A SAVOIR :

LA DIFFERENCE ENTRE LES 2 ? LE POKE BOWL CONTIENT
Poké bowl tataki de thon et edamame TOUJOURS DU POISSON ALORS QUE LE BUDDHA BOWL
Jérdme Leniaud EST 100 % VEGGIE, VOIRE VEGAN.







MINUTE"

Gagner du temps

UNE GAMME QUI A FAIT SES PREUVES :

e

Surgeié
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https://www.bonduelle-foodservice.fr/recettes/sate-de-legumes-vert
https://www.bonduelle-foodservice.fr/recherche?query=minute

Prét pour

UN USAGE
AFROID %

en toute sécurieé

Légumineuses

ey
Bonduetle |

' UNE GAMME “READY T0 EAT" POUR UNE CUISINE A CHAUD ET A FROID !

¥ @ Q| & PO

Surgelé | Déja cuit Texture Absence Ready To Eat Peude Qualite
préservée | de détection A utiliser rendu d'eau | constante
de listeria | &chaudoua + Meilleur
sur 259 sortie froid, aprés rendement
GsEia décongélation | | Bacacan : s -
QJBﬂtl‘té c_;.:ud = 'I‘ . 30

LA GAMME QUI VOUS
— AIDE DANS TOUS
_— V0S USAGES



LES GRILLES %

Faites rimer couleurs et saveurs

= UNE GAMME SIMPLE, ECONOMIQUE ET SUPER MIAM f —~—

Surgelé Process Grillage Absence Ready To Eat Coupe en Rendement

controle recto et | de détection A utiliser tranches optimal o 'é
verso de listeria” achaudoud | homogénes | Jysqu's 96%* 4 =
: froid, aprés h '(/' N
12 2uss?nsecmle décongelation RN Bramisdor -
i ou lanieres) paotvions grikés AUBERGINES GRILLEES
codshts Senvico | o TRANCHES
B

A CHAQUE SAISON
SA SOLUTION



https://www.bonduelle-foodservice.fr/recettes/bowl-au-butternut-grille
https://www.bonduelle-foodservice.fr/recettes/salade-de-pois-maraicher-legumes-grilles

LEGUMES ROTIS %

Simples et rapide d’utilisation

UNE GAMME QUI OFFRE GAIN DE TEMPS ET D'ARGENT Bonduelle
AVEC 96,5% DE RENDEMENT L

« Déja lavées, coupées, assaisonnées (huile de tournesol + sel) et roties

* Prétes a servir en 10 min chrono

* Cuisson au four sans friteuse &
* Texture rotie optimale fondantes a coeur

* Nutrition catégorie féculent’ «cmmmduion gemen

Nos références
aa?

&
.y




CEREALES &

LEGUMINEUSES %

Surgelées et déja cuites !

UNE GAMME IDEALE POUR LES CHEFS
EN RESTAURATION COLLECTIVE

* Gain de temps précieux en terme de cuisson et d'égouttage
* Usage a chaud & a froid I"" «.ssut v
* Economique, allez & I'essentiel !

8 références
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LES LEGUMES %

SACHET FRAICHEUR

Des legumes qui vont vous faciliter la vie

QUALITE PRESERVEE :

Nos procédés de fabrication ont été développés pour préserver
toutes les qualités de nos légumes, notamment grace a une
cuisson douce pour conserver tout leur bon goit. Chaque étape de
fabrication est également contrélée pour s’assurer de la

conformité et de la qualité des produits

Nos procédés de fabrication

PRATIQUE ET
ECONOME !



LES POELEES NATURES
& CUISINEES 2

Pour révéler toute votre créativité et
éveiller de nouvelles envies !

Bonduelle

Poélées natures Poélées cuisinées

PSR ST LI RS ST AN TGS A POFLEE
* Des poélées Minute® : rapides et pratiques ! « Sans ardme ajouté, sans amidon R
* Natures et portionnables pour plus et sans additif texturant.

de créativité. * Gourmandes, aux saveurs d'ici
* Des coupes et des couleurs toujours et d'ailleurs.

plus variées. * Portionnables a souhait : pratique !

e POt Sthentigues quiL iw volre xh Rota Tex Mox, India . Chaque podiee évell .
deviendiont des receies ursqu Vi 2118 o1 Slarom otizon de v 3 fMen !

Références

Références rotis




Gamme

HOME-MADE 5

FACILITEZ VOUS LA VIE EN CUISINE
AVEC NOTRE GAMME HOME-MADE STYLE

C'est simple et rapide de mettre le végétal gourmand
au coeur de vos recettes !

Une offre unique

4 références

CAROTTES
JAUNES, PERSIL
TUBEREUX &1
o CHOUX
oe BRUXELLES







POUR MON BURGER JE VEUX
FAIRE RIMER TENDANCES
VEGETALES ET SAISONNALITE

/

Rl
LAGALETTEBURGER W, uell
F00D SERVICE

Prét a réinventer le burger
avec une galette qui casse
les codes !

DE LA COULEUR

-3




POUR MA CUISINE
o D'ASSEMBLAGE JE VEUX
DU GOUT ET DU PRATIQUE

.~

"%«efle,
SEVRE g LE SNACKING, N'EST PAS QUE TECHNIQUE !

o o — USAF[AH‘OID , . . . D .
Pour réussir sa cuisine d'assemblage, il

vous faut des produits pratiques,

faciles a utiliser et adaptés a vos besoins.

‘.'w‘, w "\h

%5k | quin, Le quinoa Service



JE VEUX AJOUTER DU
VEGETAL DANS MES

N RECGETTES SNACKING
< ALLIANT COULEURS ET
SAVEURS !

m"'vrv 5

Uelle

FooD segy;ce

qERV!CE PRET PouR yy

=B LE DUO DE POIVRONS LANIERES
S ROUGES ET JAUNES GRILLES :

une touche colorée dans vos
assemblages.

1 DUO p,
kg T JAUNES WRONS RouGEs

. AﬁAPTABMUUT% ) — ~ — 4 ES GRILLES
VOS CREATIONS! = %

27




INGREDIENTS
ET ACCOMPAGNEMENTS




FLAMMEKUECHE OIGNONS DORES ET BOUDIN NOIR

DUO DE POIVRONS ROUGES ET VERTS

Blanchi - Non assaisonné
Poivrons rouges et verts en lanieres
2,5kg

CHAMPIGNONS DE PARIS ENTIERS 1ER CHOIX

Cru - Non assaisonné
NS i M

2,5kg

b -
CHAMPIGNONS DE PARIS MINIATURES 1ER
CHOIX

Cru - Non assaisonné

2,5kg @1%

2 CHAMPIGNUNS DE PARIS MINIATURES 1ER
= CHOIX

Cru - Non assaisonné

,'—,»:.;‘ 1k @1%

v ~,§‘-’q

. Bomjuelle

" CHAMPIGNONS . » { ) kS
DE PARIS EMINCES p =
GOURMANDS 1ER
CHOIX - ’ _
Cru - Non assaisonné ‘ " « m‘l Sl -w »
- DIGNONS EMINCES F‘ o PETITS OIGNONS BLANCS
(,§ grsu‘;gNon assaisonné ,: ' ! Zlgr:;hl Non assaisonné
Bd | el

29



STEAMTCOOKED
CUIT VAPEUR

~

 DUO DE COURGETTES

=AY ; JAUNES ET VERTES MINUTE @

Cuit vapeur - Non assaisonné - 2,5 kg
Courgettes vertes et jaunes

0
MiNUTE
N

o

BROCOLIS MINUTE ©

Cuit vapeur - Non assaisonné - 2,5 kg
Calibre 40-60

- CHOUX-FLEURS EN FLEURETTES MINUTE ©

« 1 Cuit vapeur - Non assaisonné - 2,5 kg

COURGETTES VERTES EN RONDELLES MINUTETa

Cuit vapeur - Non assaisonné - 2,5 kg N Cuit vapeur - Non assaisonné - 2,5 kg

‘o0 000
Mm@ Mg@ E
e e

E & COURGETTES VERTES EN RONDELLES BIO MINUTE ®

30



‘.

CRUMBLE D’AUTOMNE BUTTERNUT

UR

DUO DE CAROTTES EN RONDELLES MINUTE ©

Y Cuit vapeur - Non assaisonné o
Carottes oranges et jaunes MINUTE
\ﬁ_-»

2,5kg

% cul

duelle ¢

FOOD SERVICE

P11y COURGE BUTTERNUT EN DES
VB o M aecomes © KBRS N
WSFEN @ EAA QST

w= s 6 71 COURGE BUTTERNUT EN DES : CAROTTES EN RDN[ELLES BIO MINUTE @
, ¥ X ;.:‘.,J 4 Blanchi - Non assaisonné - 7 kg . Cuit vapeur - Non assaisonné - 2,5 kg

e W) A R

CAROTTES EN RUNﬁLES MINUTE ©

Cuit vapeur - Non assaisonné - 2,5 kg

\F_ g0
Mm@
s
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HARICOTS VERTS PLATS COUPES MINUTE ®

Cuit vapeur - Non assaisonné - 2,5 kg

“* EXTRA-FINS MINUTE ©

" Cuit vapeur - Non assaisonné - 2,5 kg

'§ " 5 Haricots verts et haricots beurre 7 o
o ) 1 DRY:::

HARICOTS VERTS EXTRA-FINS ~ " HARICOTS VERTS TRES FINS BIO MINUTE ©

Cuit - 5S - PNE : 1700 g - PNT : 3900 g 2 4 Cuit vapeur - Non assaisonné - 2,5 kg

- R

, ot - =1 8 il -

\ q HARICOTS VERTS TRES FINS MINUTE © == HARICOTS VERTS TRES FINS MINUTE ®
Cuit vapeur - Non assaisonné - 2,5 kg l % Cuit vapeur - Non assaisonné - 5 kg

s \4:@ i % ‘w‘:@ 1 %

32



BRUNOISE DUO DE CAROTTES

i - Non assaisonné - 2,5 kg
Carottes orange et jaune

ASPERGES BLANCHES 25/34

Cuit Sous-vide - 4/4
PNE : 500 g - PNT : 800 g

% sicamW0C a0
S CUIT VAPEUR (73

NOUVERU

AMBIANT

CHOUX DE BRUXELLES MINUTE ®

Cuit vapeur - Non assaisonné - 2,5 kg

4 d ¥
BRUNUISE DUO DE COURGETTES

- Non assaisonné - 2,5 kg
Courgettes orange et jaune

i - Non assaisonné - 2,5 kg
Carottes, céleri, navets, oignons

ASPERGES BLANCHES 17/24

Cuit Sous-vide - 4/4
PNE : 500 g - PNT : 800 g

FONDS D’ARTICHAUTS

i - Non assaisonné - 2,5 kg

({1
= [

COEUR D’ ARTICHAUT
EN QUARTIERS MINUTE®

= Ccuit vapeur - Non assaisonné 1 kg



SALADE HEALTHY LENTILLES, POIS ET SAUMON FUME

POIS MARAICHER
BIO MINUTE

Cuit vapeur - Non assaisonné
2,5kg

= )\ ER

Lo
Bonduelle
SR »

POIS MARAICHER SERVICE

Cuit vapeur - Non assaisonné
2,5kg

POIS MARAICHER MINUTE ©

Cuit vapeur - Non assaisonné
P00
*{!@ 168

2,5kg

PETITS POIS EXTRA-FINS A L'ETUVEE

Cuit

55 - PNE : 2805 g - PNT : 4350 g m

5 PETITS POIS DOUX EXTHA FINS MINUTE ©

& % { Cuit vapeur - Non assaisonné
= R 2,5kg
i3
; 0
255 1
Miure ) =

34



) < Ry
v ” ‘o » ...".,..
< QUINOASERVICE

"e Déja cuit - Non assaisonné
= 2,5kg

_ BOULGUUE ET LENTILLES VERTES SERVICE

Déja cuit - Non assaisonné
2,5kg

o5 >
~—
u Ba;L-duellg

segee e (JRGE PEH[E SERVICE

Déja cuit - Non assaisonné

2,5kg

b sz | [

A -
o A
P 1\

Wieate. ')
BOULGOUR SERVICE

Sérvie pzrnn
Sépvice

Déja cuit - Non assaisonné
2,5kg

-

@@ LENTILLES VERTES
@ SERVICE

Déja cuit - Non assaisonné e
2,5kg

A T
SALADE DE POIS CHICHES ET BUTTERNUT A EMPORTER

S Lo i re
oo, [

O

= ion BOULGOUR ET LENTILLES
VERTES SERVICE
Déja cuit - Non assaisonné

2,5kg

35



IR AW
SALADE DE POIS CHICHES ET BUTTERNUT A EMPORTER

“" POISCHICHES BID
Cuit - 3S (sachet fraicheur)

Ea PNE : 1600 g - PNT : 2400 g

*@  Déjacuit - Non assaisonné
1kg s P

i@ POIS CHICHES SERVICE

FEVES EXTRA-FINES MINUTE o Wws POISCHICHES

PHG . Cuit vapeur - Non assaisonné e Cuit - 3S (sachet fraicheur)
1 1 k¢ - S TN : = :
i ¢ g W e G PNE: 1600 g - PNT : 2400 g
i mivure ) 3 R
il

A

FLAGEOLET VERT EXTRA-FIN CE2 : (I;LAGE(]LETS VERTS FINS MINUTE

2519 ORIGINE FRANCE:

POIS CHICHES SERVICE ) N (
e i . Cuit - 5S (sachet fraicheur) ; . ) .
Déja cuit - Non assaisonné PNE:2655g-PNT:4000g - Cuit vapeur - Non assaisonné
POIS CHI ( &5 1 kg ﬂ 1 % 125k e 2'5kg ,«/”
MinuTE ‘ %
Ny
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D .

SALADE BOWL ET HOUMOUS DE HARICOTS ROUGES

i

LENTILLES

Cuit - 5S (sachet fraicheur) HARICOTS HUUGES

PNE : 2655 g - PNT : 4000 g Cuit - 5S (sachet fraicheur)
PNE : 2505 g - PNT : 4000 g

W Bonduelle

l Bonduelle

,,,,,,, HARICOTS ROUGES BIO : HARICOTS NOIRS -~~~ HARICOTS BLANCS PREPARES
sualnl cut-35 achetticheu) Wit N 7509 PNT 22500 W BN L sy 000

=l
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PITA AUBERGINES GRILLEES FACON SABICH

B T
gBo:@uel[g - - o
-

s
SERVICE rérroumun
SERV] i

AUBERGINES GRILLEES
EN TRANCHES - SERVICE

Grillé - Non assaisonné - 1 kg

DUO DE POIVRONS ROUGES ET JAUNES
LANIERES GRILLES SERVICE

Grillé - Non assaisonné - 1 kg

.

OIGNONS EMINCES DORES

Préfrit - Non assaisonné - 1 kg

- »
. o
| ’ a Bonduelle
. o

SERVCE mmmose
=

COURGETTES VERTES GRILLEES
EN TRANCHES - SERVICE

Grillé - Non assaisonné - 1 kg

Grillé - Non assaisonné - 2,5 kg
Poivrons rouges, courgettes vertes,
aubergines

NOUVEAU

2z

Eonéuelle e

Y, seve
A

=S 4% Grillé - Non assaisonné - 1 kg
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APERI-PLANCHE : LA FESTIVE

-

DEMI-EPIS DE MAIS SUPERSWEET GRILLE

Grillé - Non assaisonné - 1 kg

MELANGE
PREFRIT
MEDITERRANEA

MELANGE PREFITMEDITERRANEA

Préfrit - Non assaisonné - 2,5 kg
Courgettes vertes préfrites, aubergines préfrites,
poivrons rouges préfrits

o V"‘
ey 9 |
» W Bonduelle <,

FOOD SERVICE

TEMPURA DE LEGUMES : i ' | .
Dont courgettes vertes, poivrons rouges, DUO DE DEMI-POIVRONS ROUGES ET JAUNES GRILLES

haricots verts Grillé - Non assaisonné - 1 kg
Préfrit - Non assaisonné - 7 kg
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f) DUODE POIVRONS ROTIS AU PAPRIKA
4 ETTHYM

Roti - Assaisonné — 1 kg

POMME DE TERRE ROTIE

"y Bl Réti - Non assaisonné - 2,5kg
1

N OIGNONS ROTIS AU PAPRIKA ET THYM

Roti - Assaisonné — 1 kg

PATATE DOUCE ROTIE

Rotie - Non assaisonnée - 1 kg

40



.

BOWL MATS, QUINOA, CHOU ROUGE ET HALLOUMI

@@, CAROTTES RAPEES

Cuit - 5S (sachet fraicheur)
PNE : 2210 g - PNT : 4000 g

Bonduelle

CELERI RAPE

Cuit - 5S (sachet fraicheur)
PNE : 2210 g - PNT : 4000 g

Y il

5: BETTERAVES ROUGES EN DES ASSAISONNEES ""%!«d@
T X Cuit - 5S (sachet fraicheur) A Beﬂeraves .
EIIAISSSU\E’ER .SﬂEET T FilE 20559 - PAT 40000 | ; BETTERAVES ROUGES EN DES SOUS-VIDE
PNE : 570 g - PNT : 600 g Cuit Sous-vide - 4/1
. =———="MAIS SUPERSWEET EN GRAINS BI0 P So0oTPNT 22950
n:‘%? 1 % m Cuit Sous-vide - 3/1 1 ‘%
L PNE : 1870 g - PNT : 2500 g

E 53
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.

TARTARE DE TOMATES FRAICHES

1kg

DLC 12 jours

Tomates, basilic, huile d'olive vierge extra et moutarde
de Dijon

RECOMMANDATIONS D’'USAGES

« A froid dans tout type de sandwich, composant
d’un salade bowl, en verrines...

« A chaud* dans un panini, sur une bruschetta,
en papillote avec du poisson ou du poulet,
composant d’une sauce vierge...

arfificiel

- .

COLESLAW BRINS LONGS -

ar ) FARFALLE AU POULET

gﬁc 1gljours ; i e, .Q", * 1kg .

et ;%ut:?gleilaercgitji: Y y .; =~} ggfelzf;‘r)fiﬁlses, tomates, émincés de poulet
. cuit réti, concombre, sauce a base de

RECOMMANDATIONS D’'USAGES
Ingrédient d'un bagel/wrap, dans un burger,
composant d'un salade bowl,

cup d'accompagnement, entrée.

fromage blanc
RECOMMANDATIONS D’USAGES

Entrée, base d'une salade repas, m
composée ou d'un salade bowl!

***Protocole de réchauffage : usage a chaud : ne pas mettre la barquette au micro-ondes.
Réchauffer le produit dans un récipient adapté au micro-ondes 45 secondes pour 120 g & 800 watts ou au four/poéle pour le « duo de quinoa » / « tartares ».

=7
0 — h
— & — N=¢ sans
Bl . arbme
francais § artificiel

. ey .
DUO DE QUINOA, POIS DOUX & BLE,
CRANBERRY & NOISETTES (VEGGIE)

1kg

DLC 12 jours

Salade de semoule de blé dur, lentilles blondes, quinoa
blanc & rouge, pois doux, courgettes, carottes, noisettes,
cranberries, oignons, basilic, sauce huile d'olive vierge
extra et moutarde de Dijon

RECOMMANDATIONS D’'USAGES
Entrée, base d'une salade repas, composée ou
verrines

2
TABOULE NATURE
2kg

DLC 12 jours

Semoule de blé dur, tomates, poivrons verts, oignons,
huile de colza, plantes aromatiques

RECOMMANDATIONS D’USAGES

Entrée, base d’une salade repas, composant
d'un salade bowl, accompagnement froid viande ="\
ou poisson, verrines. €
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ICEBERG LANIERE

1kg
DLC 6 jours

RECOMMANDATIONS D’USAGE
+ Sandwich 20 g - 50 parts/sachet
+ A chaud 20 g - 50 parts/sachet

r
* JEUNES POUSSES D’EPINARD AT 100%
., 100g-250g gultivée = FRANGE

. DLC 6 jours juin i septembfe

! RECOMMANDATIONS D’'USAGE POUR 250 g
+ Sandwich 10 g - 25 parts/sachet
+ Salade repas 40 g - 6 parts/sachet
+ Accompagnement 125 g - 2 parts/sachet
+ A chaud 10 g - 25 parts/sachet

L : :
MELANGE RESTAURATION A¥100%
3009 pultivée = FRANGE

DLC 5 jours P tembre

a septem
Batavia, feuille de chéne rouge, i P
feuille de chéne verte

-

RECOMMANDATIONS D’'USAGES

« Sandwich 12 g - 25 parts/sachet

« Salade repas 38 g - 8 parts/sachet

« Accompagnement 19 g - 16 parts/sachet

ROQUETTE A¥100%
| 100g-145g-175g ultivee = FRANGE
‘ ‘ DLC 7 jours juin a septernbre

‘ RECOMMANDATIONS D’USAGE POUR 175 g
+ Sandwich 10 g - 17 parts/sachet

« Salade repas 40 g - 4 parts/sachet

+ Accompagnement 20 g - 9 parts/sachet

+ A chaud 10 g - 17 parts/sachet
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TARTE EPINARD LENTILLE VERTE

EMINCE DE POIREAUX A LA GREME EN PALETS MUNUhﬁSE LEGUMES PLRNUHA

Cuisiné - 2,5 kg Cuisiné - 180 g
Dont pois mange-tout, carottes orange et jaune

MUN[]I]USE RATATOUILLE CUISINEE MONODOSE TRIO VERT CUISINEE

Cuisiné - 180 g Cuisiné - 180 g
Dont courgettes préfrites, aubergines préfrites, Dont haricots verts, pois doux, courgettes vertes grillées

oignons préfrits, tomates, poivrons

. PALETS D'EPINARDS

fi PALETS D'EPINARDS EN BRANCHE F { 28 5 - . 2

£ EN BRANGHES A LA CREME MONODOSE DUO DE HARICOTS VERTS MONODOSE HARICOTS VERTS SAUCE PERSILLEE
& * ! ET HARICOTS BEURRE SAUCE PERSILLEE Cuisiné - 165 g

s Cuisiné - 165 ¢

-4 1\ER 1ER \EB

44



& 5a

DUO DE CAROTTES ET PANAIS HOME-MADE STYLE

Blanchi - Non assaisonné - 2,5 kg
Panais, carottes oranges et jaunes

- PATATES DOUGES HOME-MADE STYLE

’ Blanchi - Non assaisonné - 2,5 kg

* PANAIS COUPES HOME-MADE STYLE

Blanchi - Non assaisonné - 2,5 kg

TRIO DE LEGUMES HOME-MADE STYLE

Blanchi - Non assaisonné - 2,5 kg
Carotte jaune, persil tubéreux et
% choux de bruxelles

TARTE FINE AUX LEGUMES RACINES ET CABILLAUD

—~—
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POELEE GOURMANDE AUX LEGUMES GRILLIES

Cuit - Non assaisonné

Courgettes grillées, poivrons rouges et jaunes grillés,
pois mange- tout, aubergines préfrites

1kg

=
POELEE GOURMANDE AUX POINTES D'ASPERGES

Cuit - Non assaisonné
Courgettes grillées, aubergines préfrites, chou romanesco, pointes
d’asperges vertes, poivrons rouges

1kg

POELEE ITALIA
Cuisiné

Dont haricots verts, chou romanesco, haricots beurre,
épinards, oignons préfrits, poivrons rouges, sauce cuisinée
2,5kg

POELEE ESPANA
Cuisiné
Dont haricots verts plats, courgettes vertes grillées, oignons
grillés, poivrons jaunes et rouges, sauce cuisinée

2,5kg

POELEE MARRAKECH
Cuisiné

Dont courgettes grillées, carottes, pois chiches, olives vertes,
raisins secs, sauce cuisinée

2,5kg

POELEE TEX MEX
Cuisiné

Dont snap peas, mais, haricots rouges, poivrons rouges et
jaunes, oignons préfrits, sauce cuisinée

2,5kg

CUISINE DU MONDE

CUISINE DU MONDE

POELEE INDIA
Cuisiné

Dont carottes, lentilles séches, pois mange-tout, aubergines
préfrites, oignons, mangue, lait de coco, sauce cuisinée
2,5kg

POELEE CHINOISE MINUTE ©

Cuit - Non assaisonné
Pois doux, carottes, pousses de haricots mungo, poireaux,
pois mange-tout, champignons noirs

25kg o0
MinuTe
Ny
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EE Bonduell

WOK CHINA e WOK SIAM

Blanchi - Non assaisonné - 2,5 kg £ %S %se Blanchi - Non assaisonné - 2,5 kg

Chou blanc, carottes, poivrons rouges, shiitakés, . = Brocolis, poivrons rouges, chataignes d’eau, lotus

pois mange-tout, mini-épis de mais 5, sacré, mini-épis de mais, épinards branches,
champignons noirs

POELEE EPEAUTRE, LEGUMES GRILLES ET
POIS CHICHES

Déja cuit - Non assaisonné - 2,5 kg
) Epeautre, courgettes vertes grillées,
pois chiches, poivrons rouges grillés.

oignons préfrits ) By
MINUTE %
e

D) i POELEE ORGE PERLE, LEGUMES VERTS ET
~ - . EDAMAME

% Déja cuit - Non assaisonné - 2,5 kg
¥ Orge perlé, edamame, courgettes vertes grillées, lentilles vertes,

haricots verts plats -
gl ey
MINUTE | s
i




. x“‘
> " 3 .o
- - &
Vh_on W
é ~ <

» ST

- YUMMY FALAFEL
Cuisiné - 1 kg

Dont pois chiche, choux-fleur,
oignon, boulgour, épeautre

X o,

YUMMY TEXAS
_ .. Cuisiné-1kg
*lﬁ Dont haricots rouges, mais doux,
= -] tomates, poivrons rouges

- . ”
£ ‘:A NOUVEAU

MINI GALETTES CAROTTE Py e
POTIRON { =

Cuisiné — 2,5 kg

'- -

Vo o %d —
GALETTE BROCOLIS CAROTTE

Cuisiné - 2,5 kg

,pyl A)y‘a 3
. |

GALETTES STAH CHUUX-FLEUR
BROCOLIS CAROTTES

Cuisiné - 2,5 kg

.. e b LN
MINI GALETTES COURGETTES
CURRY =

Cuisiné - 2,5 kg R

LE SPICY BURGER
-

o)

GALETTE POTIRON POUR BU

+w Cuisiné-1,2 kg
Dont potiron, carotte, lentille verte, boulgour,
butternut, orge perlé et emmental

RGER
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4 ’ 5
tiihd N
Binducts

180 g

. s

*“%‘ CAROTTES RAPEES AU CITRON DE SICILE

VIERGE EXTRA

180 g it
Semoule de BLE, poivrons, tomates, concombres, oignons, W7
raisins secs, menthe

DUO QUINOA & NOISETTES

RIZ A LA PROVENGALE AU THON & BASILIC

e g7 f 1809
N f;,ﬁv Riz cuit, tomates, THON Listao au naturel, olives noires,
petits pois doux, mais doux, poivrons

k_.ffﬁq 110g

Choux blancs, carottes, eau, huile de colza, sucre,
MOUTARDE a I'ancienne, vinaigre d'alcool, oignons,
MOUTARDE de Dijon

Bt 180 g
b ﬁ Quinoas, quinoa rouge, poix doux, semoule de BLE,
. courgettes, carottes, NOISETTES, lentilles, cranberries
séchées

Lk TP K
% TABOULE AUX LEGUMES

1109 g
Semoule de BLE, tomates, huile de colza, mais doux, petits / +, )"
pois doux, poivrons, vinaigre d'alcool, oignons, ciboulette,
sel, MOUTARDE de Dijon

TABOULE AU POULET ROTI

180 g
Semoule de BLE, viande de cuisse de poulet, tomates, huile
de colza, mais doux, petits pois doux, poivrons, oignons,

ciboulette

GE BLANC

- Pates cuites, concombre, huile de colza, eau, FROMAGE
blanc

CAROTTES RAPEES ECHALOTE




o

RIZ ROUGE, LENTILLES CORAIL, BUTTERNUT
& HOUMOUS BUTTERNUT/FROMAGE

2509
Houmous de butternut, lentilles corail cuites, riz rouge
cuit, carottes

i\ B
SALADE DE BLE , AUBERGINES & POIVRONS
GRILLES - NOTE DE PAPRIKA FUME

2509

BLE dur cuit, concombre, aubergines grillées, poivrons
grillés , boulgour, huile de colza, oignon, menthe douce,
MOUTARDE de Dijon, paprika fumé

W e . . g
LENTILLES VERTES , BUTTERNUT ROTIE &
HARICOTS ROUGES - CURRY & LAIT DE COCO

250¢g

Lentilles vertes, butternut grillée, haricots rouges, carottes,
oignons, AMANDES, lait de coco, MOUTARDE de Dijon,
purée d'ail, coriandre, sel, curry, gingembre

POIS CHICHES, LENT.LLES CORAIL, CAROTTES
& HOUMOUS CAROTTE

2509

Houmous de carottes, lentilles corail cuites, pois chiches,
carottes, oignons préfrits, MOUTARDE de Dijon, purée d'ail,
lait de coco, coriandre

- TOUCHE D'EPICES ORIENTALES

250¢g

Boulgour, semoule de BLE, pois chiches, courgettes
grillées , poivrons grillés, concombre, tomates, oignons,
raisins secs, AMANDES, persil, MOUTARDE de Dijon, sel,
menthe douce, raz el hanout, cannelle, piment fort.

S

DUO DE QUINOA - GRAINS DE MAIS ET
PATATES DOUCES GRILLEES - PAPRIKA

250¢g

Semoule de BLE, quinoa, tomates, poivrons, mais doux,
patates douces grillées, courgettes grillées, paprika, persil,
MOUTARDE de Dijon, sel.

LENTILLES VERTES, RIZ BLANC, FROMAGE &
HOUMOUS BETTERAVE ROUGE

2509

Houmous de betterave, lentilles cuites, BLE dur cuit, mais
doux, pois doux, huile de colza, ciboulette, MOUTARDE de
Dijon, purée d'ail

POIS CHICHES, AUBERGINES & COURGETTES
GRILLEES - POINTE DE CUMIN & PIMENT

250¢g

Pois chiches, courgettes, poivrons rouges grillés,
aubergines grillées, courgettes grillées, oignons,
MOUTARDE de Dijon, mélange provencal, tomates, cumin
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NOUVEAU ' ‘ = . NOUVERU
tad

PASTA PRONTO - GNOCCHETTI, LEGUMES DU
SOLEIL, SAUCE TOMATES CUISINEES

PASTA PRONTO - PATES GRAMIGNA,
COURGETTES & CAROTTES, SAUCE ARRABBIATA

250¢g N 250¢g
Pates Gnocchetti, sauce tomate aux herbes, oignons, (3 Pates Gramigna, sauce tomate pimentée, courgettes,
concentré de tomate aux herbes, courgettes, aubergines, carottes, huile de tournesol, tomates, oignons, paprika,

poivrons rouges, olives noires, tomates séchées, paprika FRLaH el, poivre noir.

C'EST 'HEURE DE LA PAUSE DEY

NOUVEAY NOUVEAY A LA SAUCE ITALIENNE |

) PASTA PRONTO - PATES CASARECCE, 7 PASTA PRONTO - PATES TUBETTI, = D D,
COURGETTES & TOMATES, CREME CHAMPIGNONS & ROMARIN, CREME DE PASTA PRO"YD PASTN WO'NTO '
AUBERGINE & RICOTTA POTIRON
250 ¢ A 240 o : :

Pates Casarecce cuites, sauce a 'aubergine et a la (S\(7 P:tes Tubettl c';.ut'lesasauce au Pf‘"?”' [, 6 |
RICOTTA, courgettes, courgettes grillées, tomates e for?\r:ﬁ;?;g?fré :c')i? e tournesol, oignons rissolés, sel, FRESH
cerises, huile de tournesol, olives noires, sel. L @

mn vwo-m PASTA PRONTO

"NOU\IEI\U - @ g‘;@

v - \ ites -
" PASTA PRONTO - PATES MAFALDE, TOMATES @ p C Cﬂ ' NJ

CERISES, CREME COURGETTE & FROMAGE

2509

Pates Mafalde cuites, courgettes, sauce a la courgette et
au fromage, tomates cerises, huile de tournesol, origan,
poivre noir
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4 LUNCH BOWL LEGUMES & BOULGOUR

250¢

AY@e, Lentilles Beluga, boulgour, poivrons rouges grillés, aubergines

o
ln.“——.;ni.m;;g

il
ofivs €D 18
ot e~

S

235

s
ong

grillées, tomates cerise en rondelle, huile d'olive vierge extra,
sel, romarin, poivre noir.

LUNCH BOWL MAIS & QUINOA

% 250g
Carottes, pois chiche, mais doux en grains, quinoa rouge,
quinoa blanc, huile d'olive vierge extra, sel, thym, jus concentré
de citron, poivre noir.













: POIDS NET EGOUTE
DESIGNATION COMMERCIALE FFC- C:ODE EAN FORMAT s " DESCRIPTION

POIDS RET TOTAL

Carsies. en rondeles il CEZ FR _ w14 _ 13 _ DEBS0HT | 250g dsachens | Culvapesr - Mon
Carcties rondetiss Minuie® BIO FR g | = _1- | B | 728600 | 3Ca365 1117233 2.50kp | | Asaches | Cu vapeor - Mon asakoand |
Diuac 0 CArCaes j@anes £ COnges &n mm:ﬂ FA - 137500 | 306363 081134 3 i sachists t-!rmw - B Ak AT

Boulgow Senace FR ealik] | 126543 | 304368 1118148 2y 4 sachets Diésgh cufl - Mon assasonné
Boukgour et lentiles veres Sanice e | 128853 | 308368 1118230 254y dsachets  DWkjd.cuf - Mon assamonné
Orge perd Senvice FR C hatit] N 1E82 | 30368 BN T 25 Asachens | Déjh cul - Mon assamennt
OUNoa Senice i N 126847 | 304365 111817 9 25k 4 sachets D Cutt - Mon assasonné
CRAMEGRons g8 Pais 141 cholx eatees FR 1 BEHTH | 304388 16935 4 250 4 §achets Gy
Crampignons de Parts 1er chotx minihees FR 12 BISTS | 306368 100353 5 14 $0 sachets Cry
‘Crampigrons de Paris 1er chobr meniiwes FR e | B5S30 | 3 0B3GE 1003536 250y 4 sachets b
Champegrons de Pais éminods gourmands Ser choo FR 188 BSMET 30838 100285 T 2.0 g 4 sacheis Cr
{Courgenes en mndeies Mnes | | [ | 2tamm | 3082680000133 i 2achets | Cul vapeur - Mon ssasosnd |
{Courgunies rosdubes iinuted B0 i - Bl | 2 | 30636 g 35y 4 sachets G vApEUr - Hon Siianonnd
Dus 08 coumeties punes sl veres Bn rondeies Linoled . 13073 | 308368007262 3 28kg 4 sachets Cul vapEuT - Hon sssamonnd
BT, U 5 06, SEur- e ) | RS 308068 021483 | PE 19509 - PNT  2295g Faroeau oe 3 Doles Cult Beus-vioe
ECTEMAVES MOUGES £ 065 ALSARONMGES Sachel Fralchie CET FR R | T 1M2159  J(EIGHOTOSSS S 59 - sachel Maichewr | PME | J655)- PNT 4000 | 4 sachels Cuit

Coleskrw bins kongs 143504 308368 1151275 2kg 1 Barquette Frais

Duo de guinga, [pois doux Sbs, crantermes noseties - | 15 | 30860 1124361 1k _ | 2 bangueties Frais

Fartabe au pouket C . 1434 D0BIGE 1151459 1k . | 2 bargueties Frais

Tabout nature . 144731 305368 115502 0 1kg . | 2 banguetes Frais

Tartare de tomates (Tomales, basSc. hule dolve viespe exira £ moutane) 143314 | 308068 113954 1 1&g 2 bargueties Frais



PFC+ CODE EAN

POIDS NET EBOUTE
POIDS NET TOTAL

DESCRIPTION

DESIGNATION COMMERCIALE
Carotas citron da sicle | v
Tabuskt criental [- [
Tabeashi: poubit 1 [ oot
Rz provencsl [ |
Quinos. bl & Roisemes [ |
Tortin Concombin Saucn Fromags Blan: [ ey
Colbrslion & b Moutarde & [Ancienne [ oo
Tabeshé Pty Liszumies [ |
Caevttes ripees Echatotn Porsi [
Lonch bowl Légumes & boulgour & !
Lunch bowt Mais & quinoa =l
Pasta Pront - Gnocchetl - Léqumes du Sobell - Sauce Tomates cusinées [ et
Puasta Pronta - Piltes Gramigna - Cowpettes & Caroties - Sauce Amabblata T
Pasta Peonbo - Plies Malalfa - Tomates. cartsas - Créme Courgetia £ Fromags _‘U-l-'.
Pasta Prontn - Pliis Casarecco - Courgaties £ Tomates - Crama Aubsrgiess & Ricona | MOV
Pasta Peonto - Pdtes Tobots - Chanpignons & Romans - Créme da potine Lo
FiZ poisge, bantiles coral, Butierat & houmous butlamustromage [ |
Pais. chichis, kerilles coal, caeoimes 4 Foumeus carctin [
Lentiles verten. rix blanc fromegs & houmoan bellein rouge | | LA
Salada de i _ Aubsrgioms & Poivrons Giillés - Notn de Paprita Fumsd [
Tabionzbt . Conmgaties & Podmons Dongs - Touche o dpicas oreniabes | | BT
Puoia. Chiches, Asbegines & Courgeties Grilises - Poinl & curmin & pmert [ eeamt
Lentilss virtes | Bumamul rdsia L Hiriools Hougss - Mhmllﬂ#:ﬁ | AT

| 10357
| 154712

161516
| 161510

e 1520
PE1527

G

BEITOG

| 12706
| w27

LETLEE]

| 157832

LT

| 157635

vh 1804

13113
154241
JATTY
1E350%
TEN0
1ROTT
186075

| 30838 N7T322 2

30038 114860 2

| 30868115308 |
305368 105530 &

3 (5368 064356 6 |
306363 1116526 |
306368 HTI264

J0EEANTRS S |
J0BNE 1NMTIGE
JOEMEE 1R E
JOBEMEE 11FET0E |
33681180644 |
¥ 28368 1 190675 |

| A eR3bE 118560 5 |

1 08368 1189636 |
3 0836E 1189667 |
1 0836R 119156 7 |
1 M8I6B 1191694 |
3 IGE 1192025 |
306353 117863 0 |
3 DE3GE 117360 § |
3 DB3SH 117366 1 |
I DE3GA 117860 7 |
0880 1198506 0

A EGE OB T

_ BDENGE 11T4T 6

L 308368 06544a 7 |
3 DBI6E 119519 4
3 CEECRGE 118
300368 10E506 1
3 368 109SAT 4

4 Llhey
£ sacites
i BB
4 Laorels
i St
& ety
& maohEls

Frais
Frais
Frais
Friais
Frais
Frais
Frat
Frai
Fraks

Frais.
Frais

Frais

Frais
Frais
Frais.
Frais:
Frais
Frais
Frais

i



PON 1
DESIGNATION COMMERCIALE SISS NEX ORI DESCRIPTION

POIDS NET TOTAL

GRLLES £ TS s i e

Aubsrgicas grilées &n banches Sendce | e | 138763 | 308368 112905 3 1kg | Taachets | (Gelli - Nom sssaisoncd
Couwrgeibes veres grillies n tranches Sondoa i 138754 | 39A36E 113044 3 1hg T sachets Geild - Mo assalsonnd
Dami épis do mais superswoed grilé | | | EdOT4 | Y0A%E 10036 1k | | t0sachets | Gl - Mom assalsonnd
Dun de 12 polvwons rouges of jaunes grikis | [ | GTGET | 3 OBMEA DEEYN0 1 1kg ' | Tsachets | Gelli - Nom assalsonnd
Oua de poivrons rouges of jsenes. grilés on laniboes Serdoe _— 139TH | 3O3R 112654 3 1kg | Bsachets | Gl - Mo assalsonnd
Dua de poivions rits a= pagrika ef romarin L T T 162852 | 3 0368 119065 6 1ig i sachets Rid - Assalonnt
Chgnons M Bu papris Bl By | L Ll | 162451 | 304368 1190532 5 1ky _ | Esachets RAs - Assaiiennd
Miangs priskell Modemunsa {cougeiia varia, Subsiging, posmon rougs) | =] | 139926 | 308320574652 250y _ | Asachems | Peidd- Non assasonnd
Hﬂm-pl-guﬂlﬂ.h:i-l | IR | | 135106 | I 08368 113103 4 !l:g_ | | b Bachity | Sl - Mo SRR
Fatatas dooces pises. E [ 1 | 153285 | 308368 116936 3 kg | | Esachets | Fisi- Mon assaicennd
Pommis da bma iias L { | 157471 0 3043EE MTTER B 250hg { |  4sachets | Al Mon assaisonnd
Trin de Ky grilés. Sanvice ks 135685 | 306365 1130 2 25ky 4 sachets (Gl - Nom assaisonnd

55 - sachet kralcheur

Haricots blancs priparés Sachet Fraicheur - 8516 | 308364 DE2S30 0 PHE 25060 -PNT £000g | dsachens Cult

Faricots nois FR | 1B T4BEMT | JQE3GEHIE1014  35- sachel fraichew  PHE - 1TS0 - PNT . 2350g 4 gachets Cull

Haricots muges Sachet Fraichaeu [ | BEIE | I0M3CADEMETO 5. sachelhafchaur | PNE . 35080 .PNT 4000y |  dsachels | Cult

Blaricots mugs BID Sachal Fraichear = B 11258 J0BMA10SEI47 35 sached faichew | PNE . 15E0g. PMT Z3%0g 4sachets Cult

Lanllos vertes Serdco il | 12BH35 | 30E3GH 1118086 25k | dsachets | [Wgd cult - Non assasonnd
Lantles Sachel Fraicheos k- [ 1 | BE2 | J0EMADEIMGEY 5. sachel raichew | PNE 26550 .PNT 4000g | dsachets Cult

Foiy chichis Senvice & | pg | | 128825 | 308368 1118087 Tkg _ | dsachets | W cull - Mon assasennd
Pois chichas Sachat Fralchiss f | 38851 30832086411  35-sachel raiches  PHE 1600g-PHT  2400g |  dsachels Cul

i chicha BID Sachit Fraiching 2 i B ST | 08B ASEII5 315 sachel kaichew  PNE 1600g - PNT | 24009 4 sachits Cull

My supsrymrosl a0 graim Sous vide |B _ | 6586 | 3083E300MAI0E L | PNE 570g-PNT 600y  Fardesu de § bolles Cult nonss-vichy
ﬂwnmmmDFﬁ 2 1B Il TTeE) | 348368 11T G L) PHE  1870g - PHT . 25005 Fardas da 3 boles Cut Bouss-vichs
Podids Chinobse Minule® [& | R | | | 13700 | 3683EE 1013733 | 2Ly _ dmachets | Cull vapeu - hon sssalsonnd
Foblés dpasutia, Mgumes grilie. pois dhichis Minutel ETR e | | | 135576 | 3023681133364 25ky _ 4 sachats Cull vipins - Noh didaisans
Fodlis Espaka 139809 | 3 08368 114257 0 15ky . 4 sachats Cuising

Podlée Gourmands s lsgames grilks 105074 | 303365 DGSETE 0 1kg s achets Caft - Ban sssaisonnd
Podite Gourmards s poinies. f aspeges | | wTE 30366 06006 & 1kg | i sachals Caa - Ban wssaispondg
Podlss India [ | [E= _ | 13984 | 3DEIGE 1142624 25ky _ dpachets Cuising

Fobies Nala E| _ 135649 | 3 DE3GE 142679 | 25ky _ 4 wicksts Cubiing

Fo#iés Marrakech [ | [ | | 138855 | JOEMA 1142705 | 2%y _ 4 machats Culsing
Podbden cige pmirld Heguims wits, esamas Wamdel | | - { | 13SETS | I0EIGE 1133363 25ky | | Asachsls Gl vape - Nen assaisones |
Polis T Max 115853 J 02368 1142730 25ky 4 dchais Tk

Wiok Ching | | | | BEB1E. | 10@3GEORMNTI 25 kg | 4 sachals Ciall - BN aNaboeng

Whipk Siarm ESad | 308365 0630 0 i5kg A wackais Lot - Ban issaisonndg



Peis. maraichss Sarvicn FR

Pais maraichar Mimae® CE2 FR

| Paties prois. deuse autra fiess Misulo® CE2 FR

Patita pofs. axira fine @ Pétuwio Sached Fradcheur CE2 FR
Caeoes ripdes brins courts Sachet Fraichaw
Coiharl rdpd Sachal Fraloheur CE2 FA

DESIGNATION COMMERCIALE

(LR

POIDS NET EBOUTE

PHC+ CODE EAN FORMAT

POIDS NET TOTAL

5 - sachet fraichew  PHE Hllil-u- A300g

Pe8

Peiy maraicher Ml B0 FR | _ 'I.! l J 03368 1165 & 1.5k

EWT | | dpachets

LE T L e R L) 15kg 4 nachety |
57915 30EME100TIT 25ky Ssachees
13008 308%8 00785 3 25kg 4 sachees
A5 A0AMS0EINIE | 55 - sechet raichewr  IPNE | 28059 - PNT - 4350 4 yachelis

ll

DESCRIPTION

| Cast vapaur - Fon aksaisonng

Cult wapsud - Mon skdassnnd
Couil wafsbie - Fish Sk aksni

| Coll vapur - Bon dssaisennd

Pispiges biandhes polies. blanches 17724

s s bl pointes, BnChis 75714
Biruncisa d¢ dun da Caiones
Bruncizse de duo de couwgetio

Bnmelza de gumes

Brocoks en feurettes Minunedi

Brocols en Ssurettes Minuie® B0

Chix &8 Bfcilles Misd el

Chou-feurs sn auredes Minulel CEF FR [35-50 mim)
Chin Romanson on Reudas

Coulne bumemd e dés

Coanmrs. d st Fauts o quirkss Minuel:

Do e carcties o panats Home-mada

D e hiriosts virth B Binsfa xta fie Minute® CE2 FR
Emincd de poinea i la orime

Epinards: o branches & la créme en palats (1253) FR
Epaniatds. i bianchic a0 milla leoiles

Frimn Mol FR
Flapealsts verts fins Minute® CE2 FR

Flagealets verts mdm firs Sacksrl Fralchesr CE2 FR
Fonds. d arichauts.

Haricots besre nés fins Minse® CF2 FR

Haricots plats coupés binste® FR
Haricots virts inks s BHO Minutel® FR
Haritols varts trls Srs Minatel CE2 FR
Haricols verts inés fns Minaie® CE2 FR
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3 6264 380632 9 Cul
MWHSS  OAMAOMEM) | 55.sachetfaichew  PNE: Z210g-PNT 4000 | 4saches Cul
G408 | 306368 004TTT 7 AT PHE  500g- PNT . Bi0p 'ardeau de 12 boley Cul
(=1 308358 DO4TTE 4 44T PNE : 500g - PNT ; Bi0g  "ardeau de 12 bolw Cult
| 171554 | 308358 112454 5 25hy 4 sachats ERanchi - Hon assaisonni
| 133646 | 309368 112697 6 25k 4 sachets Efanchi - Non asseisonné
2065 | 306368 045085 § 25ky sachets | Beanchi-Non asssisonné
| TS | 308368 101616 4 25k dsachets | Cul vapeur - Non assalssnnd
11717 | 304368 112688 4 25ky Ssachets | Cul vapeur - Non sssalsennd
13077 308363 DD4SEE 1 £.50g 4 sachits Csil vapaur - Mon Sk
13075 | 308358 DB4SAT 4 254y dsachets | Cul vapsur - Non assaissand
| 141985 | 308368007793 4 25ky 4 sachets ERanchi - Non asssiscnné
0323 | 306368 1035704 kg Gaachets Elanchi-Non asssisennd
| ETE95 | 308363 103525 4 1hg Gaachets | Cul vapsur - Non ssiaissnng
| 138277 | 308364 105021 9 25ky sachets | Banchi- Non assaisonné
| 8575 | 308368 100055 25ky Ssachets | Cul vapeur - Non sstaissand
| 24887 | 308364057740 3 25y 4 sachets Cuming
MBZTS | 308368 059250 5 25y 4 sachets Cuising
E0900 | 308380963596 2.5k Ssachets | Blanchi- Non asssisennd
46022 | 3083580E24M4 2 1hg Goachets Cul vapeur - Non sssaissnnd
13063 | 3083680002414 254 | sachets | Cul vapsur - Non assasennd
8514 | JOBMADEMELY S5 sachet baichewr | PNE: 265%g. PNT 40009 | 4 sachess Cut
50409 | 300368 0008259 25 4 sachets Branchi - Non assaisonng
M5 | 308368 0708TS 1 25ky sachets | Cul vapeur - Non assaisonnd
| 190 | 30835805685 6 254y dsachets | Cul vapsur - Non assaisonnd
| 128607 | 308368 172 25ky dgachets | Cull vapsur - Non sxsaissnnd
| 19097 | 308368 004584 3 254y nachets | Cul vapeur - Non sssaissand
137514 | 308368 004854 2 ™ Zsachets | Cul vapsur - Non assaisennd



DESIGNATION COMMERCIALE

Farioos vesrls eodra fins Sachet Fraichew CE2 FR

leabarg dn baniskias

Jeund pouisss Jépinands

Wil ragey vk L dtion

Waniodess dus da BMaiicals vait gl Bsunme, sauta beume parslld 1653 FR
Bt hafleots waits antrs %, saucs beuirs pasild 1653 FR
Mienodens lsurms Plancha 1209

Monodeds Ratsoulls cubiinga 1305

Monodese o vwerl Primavera 1Biyg

Chgraih evincin

ey brrineis dorks

Panaz Home Made Syle

Patates doutas Homrsr-Made =2yl

Paties cigrons blancs

Paherons mpuiges &l vais en nsbies

Requane

Tampura de legumes

Trio di ksgumies Home-Mada St

1

8514
G325
ErE
fanad
14072
147006
10E45T
S0BE1
10118
28532
113350
103545
111e34
130218
13134
2805
Lk
115485

£5 - sachet fraichow  PHE | 1700g - PNT - ¥500g

PFC+ CODE EAN FORMAT
Y 0B pRINEE 5

I 0BE3E 104807 3 fikg
LOBEEA EIBEL G 1509
I 038 1887 B ]
3 0EXE 1920TE 6 330 ky
I0EXEE 0erIT T 330 kg
30638 187681 3 4,32 kg
308362 uma T 432 kg
30BN 108018 0 262 kg
3 DE3EE DO0aES 1 2.5k
3 0E3EE 100571 5 B gy
308358 105018 5 25 kg
30828 103557 B 25 kg
3 DBE3:E Do0asD T &5 kg
FOBA 0035613 PR
30N 0538 B Iy
5 D3 10620 5 1 g
30035 190029 2 5Hg

POIDS NET EBOUTE
POIDS NET TOTAL

4 sachess
4 sachesy
B wachity
B aachets
1 sachets
1 sachals
1 sachots
b aachids
! sacheds
4 sachits
b sachaty
4 sachitsy
4 sachots
4 sachots
4 aachets
B sachits
4 sachits
4 sachets

Eanchi -
Prilsrit -
Birechy -

Blanch
ERancha
Elanchi

Eanchi

DESCRIPTION

Fiais
Fiars
Fiarm
Tk
Camsanid
[ET=F
Custiing
Cuininé
MO s aisann
Mo assaesornnih
P 5k A
- Meh Qs asonb
= NN assaisant
- MNon gessionng
Frai
Pkt
= M a5 atsank



EN LIVE, C'EST ENCORE MIEUX !

INFOS, CONSEILS ET COACHING

AVEC NOS CONSEILLERS CULINAIRES :
INSCRIVEZ-VOUS A LA PROCHAINE
MASTERCLASS GREENOLOGY !




Bonduelle

Food Service

EAEHE

REJOIGNEZ LA COMMUNAUTE GREENOLOGY AVEC LES DERNIERES
TENDANCES, ASTUCES ET CONSEILS AUTOUR DU SNACKING

WWW.BONDUELLE-FOODSERVICE.FR

Retrouvez-nous aussi sur

3 Bonduelle Food Service France ﬁﬂ Bonduelle Food Service France Bonduelle Food Service

Retrouvez nos listes complétes d'ingrédients sur notre site https://www.bonduelle-foodservice.fr/


http://www.bonduelle-foodservice.fr
http://www.bonduelle-foodservice.fr
http://www.bonduelle-foodservice.fr

